Estación de frontcooking BLANCO COOK BC FS 4.1
Dimensiones
Ancho:



2.354 mm
Profundidad (cuerpo):


   756 mm
Profundidad 1:




   848 mm
(= con reposabandejas plegado en el lado del cliente)
Profundidad 2:




1.061 mm
(= con reposabandejas desplegado en el lado del cliente)
Profundidad
(incl. mangos de apertura):


   766 mm
Altura total:



1.361 mm
Altura base:



   900 mm
Modelo
La estación de frontcooking con técnica de extracción integrada se compone de acero inoxidable 18/10, 
n.º de material 1.4301 y está cerrada en tres lados.
El aparato se compone de un suplemento formado por un puente extractor y canales de salida de aire, así como una base con cajas filtrantes de olor, pared trasera y estante de colocación. 
El aparato es móvil por medio de ruedas de plástico monobloque (8 ruedas directrices, 2 con freno, diámetro de ruedas 75 mm). 
Cuerpo
Suplemento
El suplemento está fabricado completamente en acero inoxidable y se compone de dos canales de salida de aire que sujetan el puente extractor. El suplemento se cierra con la ayuda de una tapa de tres piezas. El puente extractor se compone de un soporte de unión y 8 filtros de grasa (tipo A, DIN 18869-5). En los filtros de grasa se encuentra montada respectivamente una bandeja colectora de grasa que recoge la grasa que sale de los filtros de grasa. Los filtros de grasa se pueden insertar sobre la chapa del soporte de unión. Se pueden extraer sin necesidad de utilizar herramientas y pueden lavarse en un lavavajillas de uso industrial (tamaño de cesta mínimo de 50 x 50 cm). Durante el funcionamiento se aspiran los humos por el puente extractor. Las grasas y las emulsiones de grasa/agua se separan en los filtros de grasa. Una extracción adicional en los dos laterales del puente extractor atrapa los humos ascendentes en la zona marginal. Aquí también se separan las grasas y las emulsiones de grasa/agua.
La tapa de tres piezas se puede retirar sin necesidad de utilizar herramientas. Ofrece una superficie de apoyo adicional y puede cargarse con un máx. de 
15 kg. 
En los canales de salida de aire se encuentra montada una pantalla protectora de vidrio de seguridad cerrada hacia el lado del cliente. La pantalla protectora permite una higiene óptima y garantiza una conducción de aire para la aspiración de humos. Para su limpieza, puede desplegarse hacia abajo.
En el canal de salida de aire a la derecha en el lado de cocción hay un controlador BLANCO Control. Incluye la tecla de encendido/apagado del aparato de la estación de frontcooking. Al pulsar la tecla también se conectan las bases de enchufe de los aparatos de cocción en la bahía de colocación. Debajo se encuentra la tecla de encendido/apagado para la iluminación opcional. En el lado derecho del controlador hay dos teclas para las etapas de potencia de la extracción y la tecla de apagado para los dos ventiladores radiales.
En la zona central del controlador se encuentra indicación de cambio de filtro para los componentes no visibles del filtro de la estación de frontcooking. También hay teclas para la indicación de los tiempos de funcionamiento restantes de estos filtros. 
La zona inferior del controlador ofrece información sobre las horas de funcionamiento del aparato y permite la selección de tres programas diferentes de cambio de filtro, en función de las necesidades de la estación. 

Base
La subestructura de acero inoxidable se compone de dos cajas filtrantes de olor dispuestas lateralmente, una pared trasera en el lado del cliente y un estante de colocación desmontable. Las cajas filtrantes de olor se pueden abrir fácilmente en el lado de servicio para fines de limpieza y mantenimiento con la ayuda cierres rápidos. 
En las dos cajas filtrantes de olor hay respectivamente un elemento filtrante insertado de forma inclinada. Este está equipado con un filtro de grasa de acero inoxidable y un filtro de fieltro situado detrás que absorbe los aerosoles y la humedad. El elemento filtrante se sujeta por un riel de guía que asegura el posicionamiento correcto. El elemento filtrante se puede extraer sin necesidad de utilizar herramientas. El filtro de grasa y filtro de fieltro también se pueden extraer fácilmente del elemento filtrante. El bastidor del elemento filtrante y el filtro de grasa se pueden extraer sin necesidad de utilizar herramientas y pueden lavarse en un lavavajillas de uso industrial (tamaño de cesta mínimo de 50 x 50 cm). Los filtros de fieltro se pueden limpieza mediante lavado o deben sustituirse.
Debajo del elemento filtrante hay en las dos cajas filtrantes de olor respectivamente una esterilla filtrante de carbón activado de 48 mm de grosor. La esterilla filtrante de carbón activado está insertada en una chapa de soporte prevista para ello. Las esterillas filtrantes de carbón activado se pueden extraer sin necesidad de utilizar herramientas. El aire limpio de grasa y aerosoles es soplado a través de los filtros de carbón activado. Gracias a su modo de actuación absorbente, el carbón activado extrae los olores de los humos y los absorbe. 
Debajo del filtro de carbón activado hay un ventilador radial respectivamente en ambas cajas filtrantes de olor para la aspiración de los humos. A continuación, el aire es soplado hacia abajo fuera del aparato. El ventilador se encuentra sobre una chapa de soporte y puede extraerse completamente de la caja filtrante de olor sin necesidad de utilizar herramientas para fines de limpieza y mantenimiento.
Entre las dos cajas filtrantes de olor hay una bahía de colocación, dimensiones An x Pr x Al: 1616 x 648 x 
300 mm. El estante de colocación dispone de un borde realzado en el lado de servicio. La carga máxima del estante es de 150 kg. El estante se puede desmontar si es necesario. En los frontales de la bahía de colocación, en el interior, hay respectivamente una chapa deflectora de aire que en el extremos superior está ligeramente inclinada hacia dentro. La bandeja dispone de boquillas a través de las que se sopla una corriente de aire que conduce los humos correctamente hacia el puente extractor. En el lado del cliente de la bahía de colocación, en el interior, también hay boquillas. Encima se encuentra montada una protección contra salpicaduras inclinada hacia dentro de vidrio de seguridad templado que permite una buena visibilidad al área para cocinado para el cliente y también contribuye a conducir los humos hacia el puente extractor. Las piezas de chapa y el cristal pueden extraerse para fijes de limpieza y mantenimiento sin necesidad de utilizar herramientas. 
En la parte trasera de la bahía de colocación hay 
4 bases de enchufe Schuko y 4 bases de enchufe CEE para los aparatos de cocción. Los cables de los aparatos de cocción se pueden guardar de forma segura en el área de la base de enchufe (detrás de los aparatos de cocción). 
Debajo de la bahía de colocación ha espacio útil libre disponible con las dimensiones An x Pr x Al: 1640 x 648 x 575 mm, p. ej. para almacenar recipientes de transporte de alimentos BLT 420 K / KBUH / KBRUH o de una mesa refrigerada de base (véanse los accesorios), o para montar juegos de rieles de cajón (véanse los accesorios).
Debajo de la pared trasera se encuentra el cable de conexión de 4 m de longitud con enchufe CEE.
Opciones
· Valor de conexión eléctrica
Enchufe CEE 63 A, 400 V, 50/60 Hz, 3N PE, potencia de la base de enchufe: 40 kW, 
Potencia de conexión: 40,8 kW
· Bases de enchufe adicionales
2 bases de enchufe Schuko de 230 V, en el espacio útil debajo del estante de colocación, situadas respectivamente a la derecha y a la izquierda. 
· 
ION TEC
El filtro ION TEC se basa en el modo de actuación de la carga electrostática. 
El aire de salida que se tiene que limpiar atraviesa unos hilos cargados eléctricamente (hilos de ionización). Las partículas presentes en el aire de salida se cargan positivamente. Las partículas cargadas se separan electrostáticamente en el siguiente nivel del colector mediante las placas del colector. Los componentes líquidos de las partículas separadas, como p. ej. aceite o gotas de emulsión, resbalan por las placas del colector verticales y se recogen en la cubeta de base de la carcasa. Por el campo de alta tensión se produce ozono. El ozono producido oxida las partículas de olor en la corriente de aire o en el carbón activado y las absorbe.
El filtro ION TEC está situado en la caja filtrante de olor entre el elemento filtrante y las esterillas filtrantes de carbón activado. Se coloca sobre la chapa de soporte de las esterillas filtrantes de carbón activado y puede extraerse de la caja filtrante de olor mediante dos mangos sin necesidad de utilizar herramientas.
· Iluminación con focos LED (de 4 W respectivamente), situados encima del aparato de cocina, 9 spots, 36 W
· Galería, de tubo redondo de acero inoxidable, en el lado del cliente y en el lado frontal
· Reposabandejas de tubo redondo de acero inoxidable, en el lado del cliente, plegable, carga máxima: 25 kg
· Altura de 885 mm con un diámetro de ruedas de 75 mm, corresponde a la altura normal del reposabandejas BASIC LINE
· Altura de 850 mm con un diámetro de ruedas de 75 mm, corresponde a la altura del reposabandejas MANHATTAN
· Revestimiento en 3 partes de chapa fina, con galvanizado electrolítico por las dos caras, pintado en polvo en diferentes colores. Los lados del cliente y los frontales pueden diseñarse respectivamente con diferentes colores.
· Revestimiento en 3 partes de chapa fina, con galvanizado electrolítico por las dos caras. En el lado del cliente cubierta con material laminado de resopal en los colores "Plain Colors" y "Woodgrains" y en los frontales pintado en polvo en diferentes colores.
· Revestimiento en toda la superficie en el lado del cliente de HPL (High Pressure Laminate), cubierta con material laminado de resopal en los colores "Plain Colors" y "Woodgrains"
· Revestimiento de los canales de salida de aire de chapa fina, con galvanizado electrolítico por las dos caras, pintado en polvo en diferentes colores. Compuesto del lado izquierdo y derecho.
· Mesa de colocación móvil de acero inoxidable en lugar de estante de colocación de aparatos, para la introducción y la extracción sencillas de los aparatos de cocción de sobremesa en la estación de frontcooking BLANCO COOK. 
La mesa de colocación se compone de un estante de colocación de aparatos con borde realzado por todos los lados y un bastidor de tubos cuadrangulares con 4 ruedas de acero inoxidable, 4 ruedas directrices, 2 con freno, 
ø 125 mm.
Opcionalmente con base de apoyo extraíble como superficie de apoyo adicional. La base de apoyo se inserta debajo del estante de colocación de aparatos en el bastidor de tubos cuadrangulares.
· Estante inferior de acero inoxidable, extraíble, carga máxima: 80 kg
· Ruedas de acero inoxidable, 8 ruedas directrices, 2 con freno, ø 125 mm, la altura total aumenta en 60 mm, altura base en este caso es de 960 mm
· 8 pies de acero inoxidable
· Zócalos de acero inoxidable, en el frontal y en el lado del cliente, solo son posibles con pies

Accesorios
· Mesa refrigerada de base móvil KTE 2-462, dimensiones externas Lo x Pr x Al: 1190 x 654 x 564 mm, conexión eléctrica: 220 - 240 V / 1N PE / 16 A / 50 Hz / 0,265 kW
Opcionalmente posibilidad con dos extracciones totales en lugar de puerta, altura útil de las extracciones totales respectivamente de 135 mm, posibilidad de extracciones totales a la izquierda y a la derecha
N.° ref. 370 396
· Base de transporte con ruedas BC ROL 6x4 para colocar un BLANCOTHERM 420 en el espacio útil libre, rueda de plástico, 4 ruedas directrices, 2 con freno, ø 50 mm
N.° ref. 573 570
· Bastidor múltiple con tope, de acero inoxidable para la fijación en el lado de servicio en las cajas filtrantes de olor, para el alojamiento de un GN 1/3 o de su subdivisión, incl. tope para el alojamiento de un rollo de papel de cocina
N.° ref. 573 977
· Base insertable de vidrio, para insertar en el bastidor múltiple como superficie de apoyo adicional
N.° ref. 573 978
· Juego de rieles de cajón, compuesto por dos rieles para el alojamiento de un GN 1/1, para colocar en la parte inferior del estante de colocación de aparatos
N.° ref. 573 979
· Revestimiento en 3 partes de chapa fina, con galvanizado electrolítico por las dos caras, pintado en polvo en diferentes colores. Los lados del cliente y los frontales pueden diseñarse respectivamente con diferentes colores.
N.° ref. 380 088
· Revestimiento en 3 partes de chapa fina, con galvanizado electrolítico por las dos caras. En el lado del cliente cubierta con material laminado de resopal en los colores "Plain Colors" y "Woodgrains" y en los frontales pintado en polvo en diferentes colores.
N.° ref. 380 091
· Revestimiento en toda la superficie en el lado del cliente de HPL (High Pressure Laminate), cubierta con material laminado de resopal en los colores "Plain Colors" y "Woodgrains"
N.° ref. 380 098
· Revestimiento de los canales de salida de aire de chapa fina, con galvanizado electrolítico por las dos caras, pintado en polvo en diferentes colores. 
Juego compuesto del lado izquierdo y derecho, incl. imanes para la fijación a los canales de salida de aire. 
N.° ref. 380 794
· Mesa de colocación móvil de acero inoxidable, para la introducción y la extracción sencillas de los aparatos de cocción de sobremesa en la estación de frontcooking BLANCO COOK. 
La mesa de colocación se compone de un estante de colocación de aparatos con borde realzado por todos los lados y un bastidor de tubos cuadrangulares con 4 ruedas de acero inoxidable, 4 ruedas directrices, 2 con freno, 
ø 125 mm.
N.° ref. 574 311
· Base de apoyo extraíble para la mesa de colocación como superficie de apoyo adicional. La base de apoyo se inserta debajo del estante de colocación de aparatos en el bastidor de tubos cuadrangulares.
N.° ref. 574 381
· Instrucciones del sistema BLANCO COOK
Instrucciones técnicas de la estación de frontcooking BLANCO COOK montada lista para el funcionamiento, manejo de los aparatos de sobremesa BLANCO COOK
N.° ref. 999 125

Datos técnicos
Material:
Acero inoxidable 18/10;
n.º de material 1.4301
Peso sin carga:
aprox. 225 kg (modelo estándar, sin accesorios)
Protección contra
salpicaduras de agua:
IP X4 (con el ventilador desmontado)
Bases de enchufe:
4 x 230 V Schuko, 1N PE, 16 A
4 x 400 V CEE, 3N PE, 16 A
Potencia de la base

de enchufe: 
máxima 20 kW

Potencia de la conexión
a la red:  
1 enchufe CEE de 32A / 400 V / 50 Hz o 60 Hz / 3N PE
Emisiones:
El nivel de ruidos del aparato en el puesto de trabajo es inferior a 70 dB(A).
Potencia de conexión: 
20,8 kW
Carga máxima:
200 kg (no es válida durante el transporte)
Volumen de aire 
por etapa de potencia
Etapa de potencia 1: 
750 m³/h

Etapa de potencia 2: 
900 m³/h

Etapa de potencia 3: 
1.100 m³/h
Particularidades
· Superficie de apoyo grande adicional sobre el puente extractor y la base (en la zona de trabajo directa del cocinero)
· Controlador BLANCO Control con indicación automática de cambio de filtro
· 3 etapas de potencia para la extracción adecuada a la necesidad y con ahorro energético
· Corriente de aire en tres lados conductora de humos para la absorción efectiva de humos
· Espacio útil libre disponible debajo de la bahía de colocación
· Altas posibilidades de adaptación a conceptos de espacio mediante la gran selección de opciones de revestimiento y de colores
· Sistema de filtros ION TEC opcional
Fabricación
Fabricante:


BLANCO Professional
Modelo:
Estación de frontcooking BLANCO COOK

BC FS 4.1
N.º ref.


574 402
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