Plancha/Teppanyaki BLANCO COOK
con superficie de parrilla lisa
BC GF 8400
Dimensiones:
Longitud:

620 mm

Ancho:

800 mm

Altura:



240 mm
Modelo de carcasa:
La plancha está fabricada completamente de acero inoxidable cepillado (acero de cromo níquel 18/10; AISI 304), equipada con patas giratorias de altura regulable. En la cubierta hay una superficie de parrilla lisa recta embutida (506 mm x 704 mm) de acero de cromo resistente a la corrosión (1.2316) soldada herméticamente de manera circundante. Los grandes radios del reborde permiten una limpieza y una higiene óptimas. La plancha tiene un grosor de 15 mm y ofrece una acumulación térmica óptima y una distribución del calor uniforme. En la zona de manejo delantera de la superficie de parrilla hay una zona de reposo sin calentamiento (70 mm x 704 mm) con un orificio de evacuación redondo. En el cuerpo debajo del orificio de evacuación hay una bandeja colectora de grasa de gran volumen y completamente extraíble, que se desmonta en la parte delantera del aparato. En la parte delantera hay una zona de manejo integrada herméticamente para alojar los reguladores de temperatura, la cual está curvada hacia atrás para una mejor visibilidad y una mejor ergonomía de manejo. El aparato está diseñado de forma que se pueda colocar en directamente junto a una pared trasera directamente contigua. 
Equipamiento eléctrico:
El aparato dispone de dos zonas de calentamiento regulables de forma separada entre sí (derecha e izquierda) que están equipadas respectivamente con reguladores de temperatura progresivos. El calentamiento uniforme en toda la superficie de la parrilla se realiza por medio de los radiadores tubulares montados en la parte inferior de la superficie de la parrilla. Mediante el sensor de temperatura cerca de la superficie se registran y compensan rápidamente las desviaciones de la temperatura con respecto al valor nominal ajustado. La regulación de temperatura de 80 °C a 250 °C se realiza mediante dos botones giratorios montados en la zona de manejo. 2 luces piloto por zona de calentamiento ofrecen información sobre el estado de funcionamiento y sobre la fase de calentamiento. El aparato está cableado eléctricamente en su totalidad y, en la parte inferior, está equipado con un cable de conexión de 1,5 m de longitud, que sale inclinado hacia atrás, con enchufe CEE de 16 A, 400 V.
Accesorios/opciones:
· Protección contra salpicaduras 
N.° ref.: 574 257
· Rasqueta de limpieza para parrilla
N.° ref.: 573 252
· Nervio de sujeción para puentear la ranura hacia otros aparatos BLANCO COOK
N.° ref.: 574 298
· Cuidado antiadherente BLANCO COOK de 500 ml
cuida y protege la superficie de la parrilla y mejora las propiedades antiadherentes
N.° ref. 574 302
Datos técnicos:

Material:

Acero inoxidable 18/10 (AISI 304)
Peso:



aprox. 69 kg
Bandeja colectora de grasa:
Capacidad


aprox. 1,6 litros
Profundidad de la cubeta:

30 mm 
Tipo de protección:


IP X4


Pérdida de calor sensible:

2,78 kW  
Pérdida de calor latente:

3,36 kW

Potencia conectada:

400 V
/ 3N PE CA 
50-60 Hz / 8,4 kW  

Particularidades:
· Superficie de la parrilla de acero especial
· Extremadamente potente hasta 250 °C
· Zonas de calentamiento regulables de forma separada
· Bandeja colectora de grasa de gran volumen
· Superficie de acero inoxidable cepillada
· Zona de manejo curvada
· Artículos suministrados incl. tapón de evacuación de grasa de teflón
Fabricación:
Fabricante:

BLANCO Professional
Tipo:


BC GF 8400

N.º ref.:

574 205
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