BLANCO COOK I-flex 2
BC I-flex 2
Dimensiones
Ancho:

   925 mm
Profundidad (cuerpo):
   678 mm
Altura total:

1.306 mm
Altura base:

   900 mm
Modelo
La estación de cocción BLANCO COOK I-flex 2 con técnica de extracción integrada y placa de cocción por inducción se compone en la base/el cuerpo de chapa fina con galvanizado electrolítico y pintada en polvo en gris tráfico B RAL 7043 y en la estructura de acero inoxidable 18/10, material 1.4301 y está cerrada en tres lados.
El aparato consta de un suplemento compuesto de un puente extractor con un canal de salida de aire y una base con una caja filtrante de olor, dos placas de cocción por inducción integradas de forma fija (4 zonas de cocción) y un espacio de almacenamiento con rieles de guía. 
El aparato es móvil por medio de 4 ruedas directrices gemelas, 2 con freno, diámetro de ruedas 75 mm. 
Cuerpo
Suplemento
El suplemento está fabricado completamente en acero inoxidable y se compone de un canal de salida de aire (en el lado de servicio a la izquierda) y un poste (en el lado de servicio a la derecha) que sujeta el puente extractor. El suplemento se cierra con la ayuda de una tapa de dos piezas. El interior del puente extractor está diseñado como una cubeta con 2 cartuchos de filtro montados, compuestos de un filtro de grasa seguro contra el paso de llamas (tipo A, DIN 18869-5) y un filtro de metal desplegado. Las partículas de grasa separadas en los cartuchos de filtro, la humedad y los aerosoles se acumulan en la cubeta integrada y pueden limpiarse allí o pueden vaciarse hacia abajo a través de un tapón de evacuación instalado de forma fija con tapa de rosca. 
Los cartuchos de filtro se pueden extraer para fines de limpieza sin necesidad de utilizar herramientas y pueden lavarse en un lavavajillas de uso industrial (tamaño de cesta mínimo de 500 x 500 mm). 
Durante el funcionamiento se aspiran los humos por el puente extractor. Las grasas y las emulsiones de grasa/agua se separan en los cartuchos de filtro. 
La tapa de dos piezas se puede retirar sin necesidad de utilizar herramientas. Ofrece una superficie de apoyo adicional y puede cargarse con un máx. de 15 kg. 
En el suplemento se encuentra montada una pantalla protectora de vidrio de seguridad (ESG) cerrada hacia el lado del cliente. La pantalla protectora permite una higiene óptima y garantiza una conducción de aire para la aspiración de humos. Para su limpieza, puede desplegarse hacia abajo.
En el canal de salida de aire a la izquierda en el lado de servicio hay un controlador BLANCO Control. Incluye la tecla de encendido/apagado del aparato de la estación de cocción. Al pulsar la tecla también se conectan las placas de cocción por inducción. Debajo se encuentra la tecla de encendido/apagado para la iluminación por LED integrada de serie que está integrada directamente encima del área para cocinar en el puente extractor. En el lado derecho del controlador hay dos teclas para los niveles de potencia de la extracción y la tecla de apagado para el ventilador principal. 
En el área inferior del controlador se encuentra la pantalla digital con la tecla OK situada debajo, la tecla volver, la tecla de control Izquierda y la tecla de control Derecha. A través del menú integrado del controlador, además del ajuste del idioma, la fecha y la hora, pueden realizarse otros ajustes en el submenú, entre otros para programas de cambio de filtro (dependiendo de la carga), tiempos de marcha en inercia para el ventilador principal y ajustes de arranque rápido. La información sobre los tiempos de funcionamiento restantes de los componentes del filtro se indica automáticamente en la pantalla, en caso necesario, o pueden consultarse manualmente a través del menú. 

Base
La subestructura de chapa fina con galvanizado electrolítico y pintada en polvo en gris tráfico B RAL 7043 se compone de dos bridas de acoplamiento, una caja filtrante de olor dispuesta a la izquierda en el lado de servicio, un espacio de almacenamiento con rieles de guía, un estante inferior, dos placas de cocción por inducción integradas de forma fija con unidad de controlador y una cubierta de ventilación. La caja filtrante de olor se puede abrir fácilmente en el lado de servicio para fines de limpieza y mantenimiento con la ayuda un cierre rápido. 
En la caja filtrante de olor hay un ventilador radial para la aspiración de los humos. El ventilador se encuentra sobre una chapa de soporte y puede extraerse completamente de la caja filtrante de olor sin necesidad de utilizar herramientas para fines de limpieza y mantenimiento.
Debajo del ventilador radial hay una esterilla filtrante de carbón activado de 48 mm de grosor. La esterilla filtrante de carbón activado se puede extraer sin necesidad de utilizar herramientas. El aire limpio de grasa y aerosoles es soplado a través de los filtros de carbón activado. Gracias a su modo de actuación absorbente, el carbón activado extrae los olores de los humos y los absorbe. A continuación, el aire es soplado hacia abajo fuera del aparato. 
Las dos placas de cocción por inducción integradas de forma fija se componen respectivamente de 2 zonas de cocción dispuestas verticalmente. La vitrocerámica de 6 mm de grosor está integrada a ras y llagueada. La superficie de vitrocerámica está provista de marcas que sirven para la colocación correcta de los recipientes de cocción. 
El orificio de aspiración de aire se encuentra en la parte inferior de la placa de cocción por inducción y funciona a través de un filtro de are desmontable. El aire de salida se evacúa a través de una chapa deflectora de aire montada en la parte trasera que se encarga adicionalmente de que los humos se conduzcan correctamente hacia el puente extractor. La chapa deflectora de aire puede extraerse para fijes de limpieza y mantenimiento sin necesidad de utilizar herramientas.

Con la unidad de controlador situada debajo de cada placa de cocción por inducción pueden controlarse las dos zonas de cocción de forma separada entre sí mediante el regulador giratorio. Una indicación de 
7 segmentos en cada zona de cocción indica el ajuste correspondiente. Además de los niveles de potencia 
1-8 y de los niveles de mantenimiento de calor 1-3, en la zona de cocción primaria se puede activar el nivel de máxima potencia 1 (P) o el nivel de máxima potencia 
2 (P.) para un consumo de potencia mayor. Mediante el regulador giratorio de la zona de cocción secundaria se pueden interconectar las dos zonas de cocción para crear una conexión de puente girando brevemente el regulador de forma excesiva y controlarse del mismo modo mediante el regulador giratorio de la zona primaria.  
Debajo de la placa de cocción por inducción hay un espacio de almacenamiento con rieles de guía en L, por ejemplo para introducir recipientes de cocción, incl. el estante inferior para ajustar otros equipamientos.  
Debajo de la estación de cocción se encuentra el cable de conexión de aprox. 4,5 m de longitud con enchufe CEE de 400 V. 
Opciones
· Variante de modelo BC I-flex to go, 
como el modelo básico, con las siguientes particularidades:
· Adicionalmente con un mango (a la izquierda o a la derecha)
· Protectores de esquinas en las 4 esquinas
· Ruedas de acero inoxidable de ø 125 mm, 4 ruedas directrices, 2 con freno
La BC I-flex to go está equipada con ruedas de acero inoxidable grandes y robustas, protección antichoque y mango y está diseñada de manera ideal para los requisitos de uso de catering y de restauración.
Diferentes dimensiones del aparato: 
Ancho:


1.020 mm 
Profundidad (cuerpo):
746 mm
Altura total:

1.366 mm
Altura base:

960 mm
· Color del cuerpo pintado en polvo en los colores BLANCO en lugar de gris tráfico B RAL 7043 *
· Color frontal 
· pintado en polvo en los colores BLANCO en lugar de gris tráfico B RAL 7043 *
· o de madera contrachapada, cubierta con material laminado de Resopal **
· Colores BLANCO: *
blanco señales, RAL 9003
blanco perla, RAL 1013
pardo pálido RAL 8025
gris piedra, RAL 7030
gris sombra, RAL 7022
negro grafito, RAL 9011
amarillo retama, RAL 1032
rojo carmín, RAL 3002
azul zafiro, RAL 5003
mora, Pantone 228 C
lima, Pantone 382 C
espresso, Pantone 4695 C
granny, Pantone 370 C
· Materiales laminados de Resopal ** en más de 
180 decoraciones de Resopal "Colours" o "Woods"
· ION TEC
El filtro ION TEC se basa en el modo de actuación de la carga electrostática. 
El aire de salida que se tiene que limpiar atraviesa unos hilos cargados eléctricamente (hilos de ionización). Las partículas presentes en el aire de salida se cargan positivamente. Las partículas cargadas se separan electrostáticamente en el siguiente nivel del colector mediante las placas del colector. Los componentes líquidos de las partículas separadas, como p. ej. aceite o gotas de emulsión, resbalan por las placas del colector verticales y se recogen en la cubeta de base de la carcasa. Por el campo de alta tensión se produce ozono. El ozono producido oxida las partículas de olor en la corriente de aire o en el carbón activado y las absorbe.
El filtro ION TEC está situado en la caja filtrante de olor entre el ventilador radial y la esterilla filtrante de carbón activado. Puede extraerse de la caja filtrante de olor mediante dos mangos sin necesidad de utilizar herramientas. El ION TEC es apto para lavavajillas y puede lavarse en lavavajillas de uso industrial con tamaño de cesta de 500 x 500 mm
· Galería, de tubo redondo de acero inoxidable, en el lado del cliente y en el lado frontal, altura de 50 mm
· Bloque de cajones, en lugar de un estante con espacio de almacenamiento con rieles de guía, con 2 cajones dispuestos uno encima de otro para recipientes Gastronorm, máx. GN 1/1-150 o sus subdivisiones (en este caso, con barras transversales y longitudinales). Opcional con dos placas eutécticas para la refrigeración pasiva, que se insertan encima de cada cajón mediante un riel de guía integrado.
· Reposabandejas de tubo redondo de acero inoxidable (diámetro del tubo de 25 mm) en el lado del cliente, plegable. A una altura de 885 mm o con altura reducida (785 mm).
· Reposabandejas de chapa de acero inoxidable en el lado del cliente, plegable. A una altura de 885 mm o con altura reducida (785 mm).
· Reposabandejas de placa Multiplex, cubierto con Resopal en el lado del cliente, plegable. A una altura de 885 mm o con altura reducida (785 mm).
· Reposaplatos de chapa de acero inoxidable en el lado del cliente, plegable. A ras con la cubierta a una altura de 900 mm.
· Reposaplatos de placa Multiplex, cubierto con Resopal en el lado del cliente, plegable. A ras con la cubierta a una altura de 900 mm.
· Estante de tubo redondo de acero inoxidable (diámetro del tubo de 25 mm) en el frontal a la derecha y/o a la izquierda, plegable. A una altura de 885 mm o con altura reducida (785 mm).
· Estante de chapa de acero inoxidable en el frontal a la derecha y/o a la izquierda, plegable. A ras con la cubierta (900 mm) o a una altura de 885 mm o con altura reducida (785 mm).
· Estante de placa Multiplex, cubierto con Resopal en el frontal a la derecha y/o a la izquierda, plegable. A ras con la cubierta (900 mm) o a una altura de 885 mm o con altura reducida (785 mm).
· Juego de conexión de módulos para la conexión fija de dos BC I-flex o en combinación con BASIC LINE, incl. perfil para cubrir el hueco entre los dos módulos.
· Ruedas de acero inoxidable, diámetro de 125 mm, 4 ruedas directrices, 2 con freno. La altura total se aumenta 60 mm, posteriormente la altura de la base es de 960 mm
· Pies de acero inoxidable (en lugar de ruedas)
· Zócalos de acero inoxidable en el lado del cliente/en el frontal a la derecha/izquierda (solo disponible en combinación con pies)
Accesorios (recipientes de cocción)
· Plancha 1/1-20 lisa 
de aluminio fundido con revestimiento cuádruple de la superficie, incl. revestimiento antiadherente cerámico, base gruesa para la distribución y la acumulación óptimas del calor, en el lado frontal respectivamente con un mango de acero inoxidable y parte inferior magnética como protección contra deslizamiento sobre la superficie de cocción por inducción, apta para inducción, resistente al calor hasta 250 °C, apta para lavavajillas, 
dimensiones 530 x 325 x 20 mm, peso 4,9 kg
N.° ref. 575 027
· Plancha 1/1-20, estriada
de aluminio fundido con revestimiento cuádruple de la superficie, incl. revestimiento antiadherente cerámico, base gruesa para la distribución y la acumulación óptimas del calor, en el lado frontal respectivamente con un mango de acero inoxidable y parte inferior magnética como protección contra deslizamiento sobre la superficie de cocción por inducción, apta para inducción, resistente al calor hasta 250 °C, apta para lavavajillas, 
dimensiones 530 x 325 x 20 mm, peso 4,9 kg
N.° ref. 575 028
· 
Asador 1/1-55, liso
de aluminio fundido con revestimiento cuádruple de la superficie, incl. revestimiento antiadherente cerámico, base gruesa para la distribución y la acumulación óptimas del calor, en el lado frontal respectivamente con un mango de acero inoxidable y parte inferior magnética como protección contra deslizamiento sobre la superficie de cocción por inducción, apta para inducción, resistente al calor hasta 250 °C, apta para lavavajillas, dimensiones 530 x 325 x 55 mm, 
peso 4,7 kg
N.° ref. 575 030
· Wok con base plana, material de 3 capas (acero inoxidable con núcleo de aluminio) hasta el borde para la distribución del calor y la acumulación de calor de forma rápida y uniforme, con mango ergonómico, diámetro de aprox. 30 cm, apto para inducción
N.° ref. 575 032
· Juego de cocedor de pasta, compuesto de: marco de acero inoxidable, GN 2/3-100 de material de varias capas apto para inducción con 2 mangos, GN 1/3-65, bastidor de enganche para cestas de pasta, 4 cestas: aprox. 1/6-100 con mangos aislados
N.° ref. 575 034
· Sartenes, de aluminio fundido con revestimiento cuádruple de la superficie, base gruesa y antideformante para la distribución y la acumulación óptimas del calor para el cocinado con ahorro de energía, con mango de plástico ergonómico, revestimiento antiadherente cerámico, apta para inducción, resistente al calor hasta 250 °C, apta para lavavajillas, altura del borde de aprox. 5 cm
N.° ref. 575 035 – diámetro de 20 cm
N.° ref. 575 036 – diámetro de 24 cm
N.° ref. 575 037 – diámetro de 26 cm
N.° ref. 575 038 – diámetro de 28 cm
· Multielemento 1/1, de acero inoxidable. Adecuado para la preparación o como espacio de almacenamiento para utensilios de cocina e ingredientes 
Capacidad: máx. GN 1/1-65 o sus subdivisiones
N.° ref. 575 041
· Multielemento 1/3 de acero inoxidable. Adecuado como espacio de almacenamiento para utensilios de cocina e ingredientes 
Capacidad: máx. GN 1/3-65 o sus subdivisiones
N.° ref. 575 042
Accesorios
· Espumadera, n.° ref. 575 067
· Cuchara para sartén, n.° ref. 575 068
· Pinzas de barbacoa, n.° ref. 575 069
· Cestas de pasta, compuestas de: Bastidor de enganche para cestas de pasta, 4 cestas: aprox. 1/6-100 con mangos aislados, n.° ref. 575 070
· Rasqueta de limpieza de Ceran, n.° ref. 568 489
· Tabla para cortar de plástico, n.° ref. 575 057
· Recipiente para cubiertos, n.° ref. 575 058
· Soporte para cuchillos para recipiente para cubiertos, 
n.° ref. 574 774
· Bastidor de enganche GN, n.° ref. 575 059
· Soporte para el paño de cocina, n.° ref. 575 060
· Soporte para rollo de papel de cocina para bastidor de enganche GN y soporte para el paño de cocina, n.° ref. 575 062
· Bastidor múltiple, n.° ref. 575 061
· Base insertable de vidrio para bastidor múltiple, 
n.° ref. 573 978
· Mango, n.° ref. 575 063
· Placa eutéctica (-3 °C), n.° ref. 568 136
· Placa eutéctica (-12 °C), n.° ref. 573 332
Datos técnicos
Material:
Acero inoxidable 18/10 (n.º de material 1.4301 / AISI 304) cepillado; combinado con chapa fina pintada en polvo con galvanizado electrolítico en los dos lados
Peso sin carga:
aprox. 130 kg (modelo estándar, sin accesorios)
Carga máxima:
60 kg
Potencia de la conexión
a la red:
1 enchufe CEE de 16 A / 
400 V / 50 Hz/ 60 Hz / 3N PE
Emisiones:
El nivel de ruidos del aparato en el puesto de trabajo es inferior a 70 dB(A).
Potencia de conexión: 
6,4 kW
Pérdida calor
sensible/latente:
710 W / 155 W
Protección contra 
salpicaduras de agua:
IP X4 
Volumen de aire 
por nivel de potencia:
Nivel de potencia 1: 330 m³/h

Nivel de potencia 2: 420 m³/h

Nivel de potencia 3: 550 m³/h
Particularidades
· Estación de cocción móvil con campana extractora integrada y tecnología de cocción
· Dos placas de cocción por inducción integradas de forma fija 
· Diseño ligero y compacto
· Controlador BLANCO Control para el puente extractor y las placas de cocción por inducción
· Puente extractor estrecho para una visibilidad y una superficie útil óptimas
· Pantalla protectora de cristal de seguridad ESG integrada de serie e iluminación por LED
· Espacio de almacenamiento con base 
· Gran selección de colores y diseños
· Sistema de filtros ION TEC opcional
Fabricación
Fabricante:


BLANCO Professional
Modelo:
BLANCO COOK          I-flex 2

BC I-flex 2
N.º ref.


384 396
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